Menu de la semaine du
14 au 20 juillet 2025

Menu Reine Fabiola

E:sﬁﬁzﬁ?;g NB: Le menu peut étre modifié selon les circonstances /%
KEUKENS
DATES DEJEUNER/ONTBIJT DINER/MIDDAGMAAL SOUPER/AVONDMAAL
Potage enrichi viveur;
Pain gris(m) Sandwichesy, 7
Confiture Framboise Boulettes sauce tomate Salade de surimiym) 2346910
Lundi 14 Miel Gaufre au sucreyy) 367
Frites
Melon
Potage enrichi courgettes; o
Poitrine de veau farcieq Pain gris;m)
Craquelinm, 3 Sauce de viande Leerdammer;
Mardi 15 Courgettes Yoghourt sucré,
Pommes de terre nature
Pastéque
Potage enrichi carottes; o
Pain grisq(m, Pain gris;m
Mercredi 16 Confiture cerises Macaroni jambon-fromage,m, ; Filet dinde
Kiriy Crudités + vinaigrettel0
Fromage blanc aux fruits, Cerise au sirop
Potage enrichi champignons, 4
Pain de viande Pain gris;(m)
Jeudi 17 Cramiquem) s Céleris rémoulades g 19 Tomate - Mozzarella,
Salade de pommes de terre; 14 Banane
Cornet fraise;y) 67
Potage enrichi de tomates; o
Pain gris;(m, Poisson pané;y 4 Pain grisym
Vendredi 18 Sirop de Liege Sauce tartares g 19 Saucisson de Paris
Floreffe; Potée de carottes, Créeme caramel,
Nectarine
Potage enrichi chou-fleur; o
Sandwiches 1m) 37,11 Pain grisy(m)
(nature & sésame) . Salade de thon cocktail; 4 19
Samedi 19 Confiture de groseille Poulet basqualse Créme vanille h
7
Choco Riz
Abricots au sirop
Potage enrichi céleri; o
Tournedos de Boeuf Pain grisym)
1 Pain chocolat Sauce béarnaises ;g 19 Salami & Filet Saxe,
Dimanche 20 & 1 Croissant Haricots verts étuvés Compote pomme/fraise
1(m).3,6,7 Croquettes,
Tarte au flanyy) 3 7

Allergénes en annexe

Etant donné la grande variété d'ingrédients que nous travaillons,
nous ne pouvons pas garantir I'absence de contaminations croisées en matiéres d'allergénes.




